Chokolademousse

Ingredienser:

50 g lys sirup

1 past. g

2 past. aeggeblommer

3 1/2 dl piskeflpde

200 g Mgrk Chokolade 55%
Fremgangsmade:

1. Sirup koges op. £g og eggeblommer piskes sammen til en creme. Langsomt haldes den varme
sirup i @ggeblandingen under piskning.

2. Chokoladen smeltes over vandbad, og blandes med 1 dl let pisket fladeskum.

3. Chokolade/flgdeskum og den piskede seggemasse blandes sammen, og til sidst vendes deti 2 1/2 dI
let pisket fladeskum.

4. Moussen fyldes pa glas, og pyntes med chokoladespaner. Serveres kold.




